e ,cofan

www.cofan.es

FICHA TECNICA

Articulo - OLLA A PRESION INOX DE INDUCCION MODELO. QUEEN
Ref.41001582 - 41001583

OLLAA PRESION INOX DE INDUCCION MOD.QUEEN. 4y 6 L. Abrir / cerrar : sistema deslizante que permite
abrir sin ningun esfuerzo.Compatible con todas lasfuentes de calor, incluida la induccién. 2 asas

VIIL. Preguntas y respuestas.

1. P: ;Cémo cocinar buenos platos y comidas?

A: Utilice fuego fuerte para calentar la olla hasta que =alga vapor de la vélvula
limitadora de presidn.

Cambie a fuego suave cuando comience a salir vapor de la vélvula limitadora
de presion.

Deje que la presion dentro de la olla se reduzca de forma natural.

Un fuego demasiado fuerte hard que el agua se evapore en exceso y queme
los alimentos dentro de la olla.

2. P: iNo puede cocinar bien?

R: Compruebe si el tiempo de coccidn se controla correctamente o no.
Compruebe sila vélvula limitadora de presion estd colocada correctamente o no.
Compruebe si el fuego de calentamiento es demasiado fuerte o demasiado débil.
Compruebe si el volumen de agua y sopa es adecuado o no. \\-\____,-*/\x
Compruebe si la presidn es normal o no. (Si existe vapor que salga de la :

vilvula limitadora de presidn o no).

3. P: ;Qué es el tiempo de calentamiento?

R: Comienza desde que el vapor que sale de la vélvula de seguridad limitadora 4100158341
de presidn. €:6399 / VA 7743 ;
4 P: ;Un material diferente necesita un tiempo de calentamiento diferente? B! *

R: El volumen médximo de los alimentos a cocinar es inferior a 2/3 de la profun- 41001582 61

didad de la olla. Las alubias estén por debajo de 1/4. El material de coccidn no € FE90 / IVA 7974

tiene nada que ver con el tiempo de coccidn. 1 i
5. P: ;Por qué el color del amroz torna a gris?

R: Cocinando a alta temperatura y alta presidn, el aminodcido y los carbohidra-

tos se descomponen por el calor. Por lo tanto, los alimentos ricos en proteinas

y carbohidratos ricos pueden tornar su color a gris. Es inofensive y no alterard ==
el sabor. 175N\
6. P: Después de calentar, la leche de soja mezclada con azidcar salpica desde \\:“'.-_‘: é’}/

la vélvula de sequridad.

R: Al calentar, la comida liquida mezclada con azdcar de alto espesor saldra -

por la vdlvula de sequridad debido al vapor de alta presidn dentro de la olla. :
Cuando cocine este tipo de alimentos, no lo haga con presion, es decir, no alu @?

ponga la vélvula limitadora de presion.

7. P: Qué hacer en caso de que la olla se caliente en seco.

R: Apague el fuego inmediatamente, retire la olla del fuego y deje que se enfrie

de forma natural. No vierta agua sobre la olla. c € 0035
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IV. Caracteristicas especiales.

1. La base multicapa de la olla estd fabricada por una
maquina de presicn de friccidn, que hace que se ca-
liente de manera uniforme.

2. La configuracion de miltiples dispositivos garantiza
que la olla a presidn funcione de forma normal. (Fig.6)
3. Equipamiento para ajustar la vdlvula limitadora de
presian.

La requlacion de la presidn de funcionamiento es muy
sencilla. (Fig. 7) el paso de la posicidn de baja presidn.
Posicign diferente de la valvula limitadora de presicn
para realizar una funcidn diferente.

7 POSICION DE LIBERACION RAPIDA
| PRESION BAJA (60KPa)
Il PRESION ALTA (100KPa)

V. Como se utiliza.
Limpie la olla & presidn, afiddale agua y caliéntela durante media hora antes de
utilizarla por primera vez, para eliminar cualquier tipo de olor.

1. Antes de utilizarla, asegirese de que tanto el orificio de la vélvula de seguri-
dad como el de la vilvula de liberacidn de vapor no estén obstruidos. 5i alguno
de ellos estd obstruido, eliminelos con una aguja. (Fig. B Observe si la vélvula
de liberacidn de vapor esté cbstruida o no).

2. Cierre de |a tapa.

Cierre |a tapa segun las instrucciones de las imdgenes de abajo Ay B. (Fig.9)
(Cuando cierre la tapa, presione ligeramente hasta que gire & la posicidn que
se muestra en B).
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3. Ajuste de la presion.

Cierre |a tapa, segin sea necesario, consulte la seccidn V.

4. Calentamiento

Para elevar la temperatura rdpidamente, caliente con fuente de calor alta hasta
que la valvula de sequridad comience a funcionar. Preste atencidn y no utilice

un fuego més fuerte del que necesita. Es normal que se filire un poco de vapor a
través de la vdlvula de seguridad después de calentar durante un tiempo. Mo debe
haber filtraciones de vapor después de que la vdlvula de seguridad suba y la olla
funcione con normalidad. Cuando la vélvula limitadora de presidn sube, el vapor
sale continuamente y emite un “zilbide”, debe disminuir la potencia de la fuente de
calor y, al mismao tiempe, debe mantener la véhvula limitadora de presidn liberada y
comenzar a contar el tiempo de calentamiento (como en la parte V)

Precaucidn: el tiempe de calentamiento va desde que la vélvula limitadora de
presidn comienza a funcionar hasta que se apaga el fuego.

- Espere y vigile mientras cocina.

- No toque la superficie metdlica de la olla con laz manos o con el cuerpo.
Cocine con cuidado y use las asas para evitar quemaduras.

5. Apague el fuego, libere |a presicn y abra la tapa.

Dos maneras de abrir después de cocinar.

-1 Frio natural. Cuando termine el tiempo de calentamiento, apague el fuego y
déjelo un rato mientras espera a que se reduzca la presién. Cuando el indica-
dor baje, la coccidn ha terminado. Gire el pomo a la posicidn que se indica en
la imagen de |a figura 10. A continuacidn, retire la tapa.

Fig. 11

* Mo abra la tapa si el indicador no baja.

* Despues de terminar de cocinar, use un guante para abrir la tapa y evitar quemaduras.
* No abra la tapa hasta que la vélvula de seguridad baje.

* Cuando cocine alimentos pastosos, como las gachas, agite ligeramente la
olla antes de abrirla para reducir la burbuja.

- 2 Enfriamiento répido. A veces es necesaric que se enfrie rapidamente, colo-
que la olla en un legar plano y moje lentamente |a clla con agua fria hasta que la
vélvula de sequridad baje (Fig. 11, apertura de la tapa igual que en la anterior).

Precaucidn: Evite que el agua fluya en la olla a través de la valvula de seguri-
dad y la vilvula limitadora de presidn.

V1. Rezelucidn de problemas.

Si se encuentra algdn fendmeno anormal, debe apagar el fuego inmediata-
mente y llevar la olla & un lugar plano. Moje lentamente la olla con agua para
reducir la temperatura y la presién. Encuentre el motivo y resuelva el problema
con la siguiente tabla.

PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

Sale vapor de la parte
inferior de la tapa

1. La junta estd sucia.
2. La junta estd muy
deteriorado.

1. Limpie la junta de
goma, el borde de la olla
y la tapa.

2. Cambie la junta de
goma.

y liquido de la vahula de
seguridad.

vapor estd obstruido. La
funcion de seguridad del
pasador de blogueo estd
funcionando. El orificio
de liberacion de la valvula
limitadora de presion estd
bloqueado.

2 La valvula de sequridad
ha perdide su funciona-
lidad.

La tapa no encaja cormec- La forma de la tapa ha Cambie la tapa.
famente cambizdo.
Fugas repentinas de vapor | 1. El tubo de salida de 1. Retire la olla del

fuego y limpie el orificio
de liberacion. Una vez
que se haya enfriado, baje
la vélvula limitadora de
presian y limpie el orificio
de la vélvula limitadora de
presian.

2. Cambie la vélvula de
sequridad.

Al cocinar, la junta de goma
es forzada a salirse repen-
tinamente de la ventana de
sequridad y el vapor sale.

1. La funcidn de seguridad
de la junta de goma esta
funcionando. Tal vez otro
dispositivo haya perdido
su funcidn.

2_La junta de goma estd
desgastada y ha perdido
su funcidn_

1. Retire la olla de fuego.
Una vez enfriada, limpie y
revise todos los disposi-
tivos de mansera segura.
Sustituya aquellos gue han
perdido sus funciones.

2. Bustituya la junta de
goma.

VIi. Limpieza y Mantenimiento.
Limpie la clla a presidn, afiddale agua y caliéntela durante media hora antes de
utilizarla por primera vez, para limpiar el mal olor.

Mantenimiento completo de la olla.

1. Retire la suciedad.

2. Después, retire el agua y mantenga la olla seca.
3. No raspe la superficie de la olla con materiales duros como el metal para

evitar la abrasion.

4. La olla no debe entrar en contacto directo con otros tipos de metal para
evitar la corrosion electroguimica.
3. No deje alimentos dentro de la olla durante mucho tiempo.

Mantenimiento de |a junta de goma (fig.12).
1. Retire |a junta de |a tapa. Elimine |a suciedad del anillo y la tapa con agua
caliente o algin detergente de lavado.

2. Retire el agua y mantenga seca la junta de goma.

3. Vuelva a colocar la junta de goma en la tapa. Mo use la olla para evitar que
la junta de goma esté apretada (Sepdrela de |a tapa y el cuerpo de la olla).

Mantenimiento de la vélvula de seguridad, la vélvula limitadora de presidn y el

tubo de salida de vapor.

1. Revizse el tubo de salida de vapor y la vélvula de sequridad. Si esta blo-
queada, limpiar con la aguja, después lave y enjuague el tubo con agua. El
desmontaje especial se realiza de la siguiente manera (Fig. 13)

2. La vélvula limitadora de presidn: saque la valvula de presidn con la mano y
limpiela como se muestra en la Fig.14.




IV Caracteristicas especiales.

1. La base multicapa de la olla estd fabricada por una
méquina de presidn de friccidn, que hace que se ca-
liente de manera uniforme.

2. La configuracidn de miltiples dispositivos garantiza
que lz olla a presidn funcione de forma normal. (Fig.6)
3. Equipamiento para ajustar la valvula limitadora de
presidn.

La regulacidn de la presidn de funcionamiento es muy
sencilla. (Fig. 7) el paso de la posicidn de baja presidn.
Posicion diferente de la vélvula limitadora de presion
para realizar una funcidn diferente.

%17 POSICION DE LIBERACION RAPIDA
| PRESION BAJA (60KPa)
I| PRESION ALTA (100KPa)

V. Comao se utiliza.
Limpie la olla & presidn, afiddale agua y caliéntela durante media hora antes de
utilizarla por primera vez, para eliminar cualguier tipo de olor.

1. Antes de utilizarla, asegdrese de que tanto el orificio de la vélvula de seguri-
dad como el de la vélvula de liberacidn de vapor no estén obstruidos. Sialguno
de ellos estd obstruide, eliminelos con una aguja. (Fig. 8 Observe si la vélvula
de liberacidn de vapor estd obstruida o no).

2. Cierre de la tapa.

Cierre la tapa sequin las instrucciones de las imdgenes de abajo Ay B. (Fig.9)
(Cuando cierre |a tapa, presione ligeramente hasta que gire a la posicién que
se muestra en B).
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3. Ajuste de la presidn.

Cierre la tapa, segin sea necesario, consulte la seccion V.

4. Calentamiento

Para elevar la temperatura répidamente, caliente con fuente de calor alta hasta
que la vélvula de sequridad comience a funcionar. Preste atencidn y no utilice

un fuego mas fuerte del que necesita. Es normal que se filire un poco de vapor a
través de |a vélvula de seguridad después de calentar durante un tiempo. No debe
haber filtraciones de vapor después de que la vélvula de sequridad suba y la olla
funcione con normalidad. Cuando la vélvula limitadora de presidn sube, el vapor
sale continuamente y emite un "silbide”, debe disminuir la potencia de la fuente de
calor y, al mismo tiempo, debe mantener la valvula limitadora de presion liberada y
comenzar a contar el tiempo de calentamiento (como en la parte IV)

Precaucion: el tiempo de calentamiento va desde que la vélvula limitadora de
presidn comienza a funcionar hasta que se apaga el fuego.

- Espere y vigile mientras cocina.

- No toque la superficie metdlica de la olla con las manos o con el cuerpo.
Cocine con cuidado y use las asas para evitar quemaduras.

5. Apague el fuego, libere la presion y abra la tapa.

Dos maneras de abrir después de cocinar.

-1 Frio natural. Cuando termine el tiempo de calentamiento, apague el fuego y
déjelo un rato mientras espera a que se reduzca la presidn. Cuando el indica-
dor baje, la coccidn ha terminado. Gire el pomo & la posicidn que se indica en
la imagen de |a figura 10. A continuacicn, retire |a tapa.

* Mo abra la tapa si el indicador no baja.

* Después de terminar de cocinar, use un guante para abrir la tapa y evitar quemaduras.
* Mo abra la tapa hasta que la vélvula de seguridad baje.

+ Cuando cocine alimentos pastoses, como las gachas, agite ligeramente la
olla antes de abrirla para reducir la burbuja.

- 2 Enfriamiento rapido. A veces es necesario que se enfrie rdpidamente, colo-
que la olla en un lugar planc y moje lentamente |a olla con agua fria hasta que la
vélvula de sequridad baje (Fig. 11, apertura de |a tapa igual que en la anterior).

Precaucidn: Evite que el agua fluya en la olla a través de la valvula de seguri-
dad y la vilvula limitadora de presidn.

VI. Resolucidn de problemas.

Si se encuentra algin fendmeno anormal, debe apagar el fuego inmediata-
mente y llevar la olla a un lugar plano. Meje lentamente la olla con agua para
reducir la temperatura y la presidn. Encuentre el motivo y resuelva el problema
con la siguiente tabla.

PROBLEMA CAUSA SOLUCION
Sale vapor de la parte 1. La junta e5t8 sucia. 1. Limpie la junta de
inferior de la tapa 2. La junta esta muy goma, el borde de la olla
deteriorado. ¥ la tapa.
2. Cambie la junta de
goma.
La tapa no encaja comrec- | La forma de la tapa ha Cambie la tapa.
Tamente cambiado.
Fugas repentinas de vapor | 1. El tubo de salida de 1. Retire la olla del

y liquido de la vahla de
seguridad.

fuego y limpie el orificio
de liberacidn. Una vez
que s2 haya enfriado, baje
la véhvula limitadora de

vapor estd obstruido. La
funcion de seguridad del
pasador de bloqueo esté
funcionando. El orificio

de liberacidn de la valvula | presion y limpie el orificio
limitadora de presion estd | de la vélvula limitadora de
bloqueado. presidn.

2_La vélvula de seguridad | 2. Cambie la valvula de

ha perdido su funciona- seguridad.

lidad.

1. La funcidn de seguridad
de la junta de goma estd
funcionando. Tal vez otro
dispositivo haya perdido
su funcidn.

2. La junta de goma estd
desgastada y ha perdido
su funcidn.

Al cocinar, la junta de goma
es forzada a salirse repen-
tinamente de la ventana de
sequrided y el vapor sale.

1. Retire la olla del fuego.
Una vez enfriada, limpie y
revise todos los disposi-
tivos de manera Segura.
Sustituya aquellos gue han
perdide sus funciones.

2. Sustituya la junta de
goma.

VI Limpieza y Mantenimiento.
Limpie la ¢lla a presidn, afiddale agua y caliéntela durante media hora antes de
utilizarla por primera vez, para limpiar el mal olor.

Mantenimiento completo de la olla.

1. Retire la suciedad.

2. Después, retire el agua y mantenga la olla seca.

3. No raspe la superficie de la olla con materiales duros como el metal para
evitar la abrasidn.

4 La olla no debe entrar en contacto directo con otros tipos de metal para
evitar la corrosién electroquimica.

5. No deje alimentos dentro de la olla durante mucho tiempo.

Mantenimiento de la junta de goma (fig.12).

1. Retire la junta de la tapa. Elimine la suciedad del anillo y la tapa con agua
caliente o algln detergente de lavade.

2. Retire el agua y mantenga seca la junta de goma.

3. Vuelva a colocar la junta de goma en la tapa. Mo use la olla para evitar que
la junta de goma esté apretada (Sepdrela de la tapa y el cuerpo de la olla).

Mantenimiento de la vélvula de seguridad, la vdlvula limitadora de presidn y el
tubo de salida de vapor.

1. Revige el tubo de salida de vapor y la vélvula de sequridad. Si estd blo-
queada, limpiar con la aguja, después lave y enjuague el tubo con agua. El
desmontaje especial e realiza de |a siguiente manera (Fig. 13)

2. La vélvula limitadora de presién: saque la vdlvula de presidn con la mano y
limpiela como se muestra en la Fig.14.



