Référence: 41001574; 41001575
Poéle a frire a induction : Fabriquée en fonte d'aluminium : Deux tailles au choix
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Poéle a frire Full Induction d'excellente qualité.

Tres facile a utiliser, avec un design attrayant et durable.
Fabriquée en fonte d'aluminium de haute qualité.

Sa base Full Induction distribue la chaleur de maniere uniforme grace a sa structure qui _
comprend une couche d'acier spécial pour l'induction et une base diffuseur completement lisse.

L'intérieur de la poéle est recouvert de deux couches de revétement antiadhésif, qui empéche
les aliments de coller.

Elle est fabriquée a partir de matériaux de haute qualité sans PFOA et ne dégage pas de fumées
toxiques.

Elle ne nuit ni a I'environnement ni a la santé humaine. Il
peut étre utilisé pour cuisiner avec une petite quantité d'huile afin de préparer des plats plus sains.
Convient a tous les types de cuisinieres : induction, électrique, gaz et vitrocéramique. D

iametre de la poéle : 20 cm et 24 cm.
Epaisseur du corps de la casserole : 1,8 mm et de la base : 4,5 mm.

CIODAM LA MARNCTIN, S50, Aonide o s Industria =i, 1538190

Campo de Criptara (Cudad Real), Spain. C.LF | A-13312621




