
Couteaux en bois : Pack de 3 unités : Lame de 10 cm

Couteaux de cuisine en bois polyvalents. 

Leur taille est idéale pour peler et épépiner les fruits, les légumes, etc. 

Ils peuvent également être u�lisés comme couteaux de table pour couper toutes sortes 
d'aliments cuits. 

Les lames des couteaux sont en acier inoxydable, d'une épaisseur de 1,2 mm et d'une longueur 
de 10 cm. 

Elles ont une fini�on polie miroir. 

Le manche des couteaux est en bois naturel de Ko�bé, avec des rivets en laiton en barre 
massive et en deux par�es (mâle et femelle). 

Les couteaux peuvent être lavés au lave-vaisselle, bien que nous recommandions de les laver 
à la main pour une plus grande durabilité et pour maintenir le grand tranchant de ce couteau, 
u�lisez un fusil à aiguiser (référence 41002599). 

Vous éviterez ainsi les dérapages et les coupures.
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