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DADOS TECNICOS

Referéncia: 41002272
Faca para legumes com forja francesa : Cor vermelha : Tamanho da ldmina 13 cm

I;FH [IN t}:-:] POM
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Faca de legumes forjada a francesa, modelo Aguacejo, ideal para descascar e descarogar frutas e legumes.

E muito comum utilizar este tipo de faca na cozinha tradicional e, atualmente, na preparagdo de pratos
com apresentagbes especiais.

A lamina é muito resistente e a afiacdo é feita a mao por cuteleiros profissionais.
A lamina mede 13 cm.
Uma carateristica distintiva desta faca é a virola, que une o cabo e a espiga numa Unica peca.

Este reforco entre a lamina e o cabo serve de protecdo para as maos e evita cortes em caso de
deslizamento da faca.

Faca para legumes composta por uma lamina em ago inoxidavel 5crl5MoV com uma espessura de 2 mm.

Um cabo de grande design e estilo, dotado de rigidez, tenacidade e extraordinaria resisténcia ao desgaste
gue incorpora, na extremidade da faca, uma ponta de aco inoxidavel.

O cabo é fabricado em POM, com um acabamento polido mate.

Os rebites sdo de ago inoxidavel, altamente resistentes a corrosdo e sdo compostos por 2 pegas:
macho e fémea, que fixam permanentemente o cabo a lamina.

Disponivel na cor vermelha.
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